MANUAL DE INSTRUGOES

UTILIZAGAO

- O distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L é apropriado para servir todo o tipo de bebidas
(cerveja, vinho, refrescos, sumos, bebidas alcodlicas, combinados, etc... ),

frias ou quentes, carbonatadas ou ndo carbonatadas.

- O distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L nao é recomendado para servir bebidas com materiais
solidos (por exemplo polpa de fruta) que podem entupir as valvulas.

GARANTIA SANITARIA

Todos os materiais plasticos utilizados no fabrico do distribuidor portatil de bebidas TRITON
CLASSIC+ 5L estéo em conformidade com a legislagdo europeia de plasticos em contacto
com alimentos (Regulamento UE n°® 10/2011 da Comiss&o) e posteriores modificagcdes
(2020/1245), e a legislagdo da “Food and Drugs Administration” (FDA) dos Estados Unidos
(CFR 21, 177.1580).

MONTAGEM, ENCHIMENTO E UTILIZAGAO

1. Colocar o Bloco Refrigerador previamente congelado no Tripé. FOTO A.

2. Encher o Depésito do distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L com a bebida escolhida.
Capacidade maxima 5L/ 1760z. FOTO B.

3. Colocar o Depésito do distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L sobre o Tripé até ouvir um
estalido.FOTO C.

4. Colocar a Tampa. FOTO D.

5. Servir a bebida usando uma, duas ou as trés Torneiras, de forma individual ou simultanea.
FOTO E.

DESMONTAGEM

- O Depésito do distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L desmonta-se do Tripé accionando com

os polegares de ambas as méos as alavancas situadas na parte inferior do mesmo. FOTO F.
Rodar as alavancas até ao final do curso e, mantendo a pressdo sobre uma alavanca com uma
mao, retirar o Depdsito do distribuidor com a outra méo. FOTO G.

LIMPEZA

- Depois de cada utilizagdo limpe e enxagle o Dep6sito do distribuidor com agua abundante.
- Coloque o depésito do Distribuidor com agua limpa sobre o tripé e faga-a circular através das
trés Torneiras.

- Limpe o Depésito do distribuidor com agua quente a temperatura ndo superior

a 60 °C / 140 °F e utilize detergentes suaves.

- N&o utilize produtos de limpeza que contenham aminas, amoniaco,

solventes e agentes de secagem de alto brilho.

- E desaconselhada a limpeza do distribuidor em maquinas de lavar loiga para evitar a
deterioragao dos auto-colantes decorativos de vinil e a possivel perda de transparéncia do
deposito do distribuidor.

MANUTENGCAO

Todas as pegas que constituem o distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L sdo desmontaveis

para uma maior garantia higiénica e sanitaria.

- Desmontagem das valvulas. (FOTO H e FOTO I).

- Desmontagem das torneiras. (FOTO J e FOTO K).

Em caso de rotura ou deterioragéo parcial do distribuidor TRITON CLASSIC+ 5L, os principais
componentes podem ser adquiridos individualmente como sobresselentes.

Fabricante:

Iniciativas y Proyectos Hosteleros, S.L.
Calle Newton, 1. Edificio 2. Naves 8 y 9
Parque Empresarial Neinor

28914 Leganés (Madrid). Spain

Tel: +34 918717288

Email: info@tritondispenser.com

Escritdrio Internacional de Vendas:
Email: jesusbelda@tritondispenser.com
Tel: +34 651033298

Email: soledad@tritondispenser.com
Tel: +34 651113006

MANUALE DI ISTRUZIONI

uso
- |l dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L & adatto a servire qualunque tipo di bibita (birra,

vino, bevanda, succo di frutta, bibite analcoliche, cocktail, ecc.. ), fredda o calda, gassata o liscia.

- Il dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L non & adatto per servire bibite che contengano dei
materiali solidi (ad esempio polpa di frutta) che potrebbero intasare le valvole.

GARANZIA SANITARIA

Tutti i materiali plastici utilizzati nella fabbricazione del dispensatore portatile di bibite TRITON
CLASSIC+ 5L sono adatti all'uso, in conformita alla normativa europea sui materiali plastici

a contatto con alimenti (Regolamento UE n° 10/2011 della Commissione) e posteriori modifiche
(2020/1245),,e in conformita a quanto sancito in materia dalla “Food and Drugs Administration”
(FDA) degli Stati Uniti (CFR 21,177.1580).

MONTAGGIO, RIEMPIMENTO E USO

1. Collocare il Blocco Refrigeratore previamente congelato sul Tripode.

FOTOA.

2. Riempire il Vaso del dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L con la bibita prescelta. Capacita
massima 5L/ 176 Oz. FOTO B.

3. Collocare il Vaso del dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L sul Tripode fino a sentire

un “clack”.FOTO C.

4. Collocare il Coperchio. FOTO D.

5. Servire la bibita usando uno, due o i tre Rubinetti, in modo individuale o simultaneo.
FOTOE.

SMONTAGGIO

- Il Vaso del dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L si smonta dal Tripode spingendo con i

due pollici le levette situate sulla parte inferiore dello stesso.

FOTO F.

Girare le levette fino a fine corsa e mantenendo la pressione con una mano su una leva togliere
il Vaso dal dispensatore con I'altra mano. FOTO G.

PULIZIA

- Dopo ogni uso pulire e sciacquare il Vaso del dispensatore con

abbondante acqua.

- Collocare il Vaso del dispensatore pieno d’acqua pulita sul Tripode e farla circolare attraverso i
tre Rubinetti.

- Pulire il Vaso del dispensatore con acqua calda ad una temperatura non superiore a
60°C/140 °F , e usare un detergente delicato.

- Non utilizzare detergenti che contengano ammine, ammoniaca, dissolventi e agenti di
asciugatura con brillantanti.

- Si sconsiglia la pulizia del dispensatore in lavastoviglie per evitare il deterioramento degli
adesivi decorativi di vinile e la possibile perdita di trasparenza del vaso del dispensatore.

MANUTENZIONE

Tutti i componenti del dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L sono smontabili per una
maggior garanzia igienica e sanitaria.

- Smontaggio delle valvole. (FOTO H e FOTO I).

- Smontaggio dei rubinetti. (FOTO J e FOTO K).

In caso di rottura o deterioramento parziale del dispensatore TRITON CLASSIC+ 5L,
i principali componenti possono essere acquisiti individualmente come ricambi

Fabbricante:

Iniciativas y Proyectos Hosteleros, S.L.
Calle Newton, 1. Edificio 2. Naves 8 y 9
Parque Empresarial Neinor

28914 Leganés (Madrid). Spain

Tel: +34 918717288

Email: inffo@tritondispenser.com

Ufficio Internazionale Vendite:

Email: jesusbelda@tritondispenser.com
Tel: +34 651033298

Email: soledad@tritondispenser.com
Tel: +34 651113006
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GEBRAUCHSANWEISUNG

EINSATZMOGLICHKEITEN

- Die Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L ist zum Servieren aller Arten von Getranken
(Bier, Wein, Erfrischungsgetranke, Safte, alkoholische Getranke, Drinks u.a. ) geeignet,

ganz gleich, ob kalt oder warm und mit oder ohne Kohlenséaure.

- Die Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L wird nicht zum Servieren von Getranken mit
Feststoffen (wie z.B. Fruchtfleisch) empfohlen, da diese die Ventile verstopfen kénnen.
SANITARGARANTIE

Alle Kunststoffe, die zur Herstellung der tragbaren Getréankezapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L
verwendet wurden, sind nach der europaischen Gesetzgebung fir Kunststoffe, die

dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen (Verordnung UE n° 10/2011
der Kommission), und ihren spateren (2020/1245), Veranderungen sowie nach der Gesetzgebung
der US-amerikanischen “Food and Drugs Administration” (FDA) (CFR 21, 177.1580) geeignet.

AUFBAU, FULLEN UND GEBRAUCH

1. Den zuvor tiefgefrorenen Kihlblock in den Dreifuly setzen. FOTO A.

2. Den Becher der Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L mit dem gewiinschten Getrank

fillen.Maximale

Fillmenge: 5L/ 176 Oz . FOTO B.

3. Den Becher der Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L so auf den Dreifu® setzen, dass
er mit einem Klicken einrastet. FOTO C.

4. Den Deckel aufsetzen. FOTO D.

5. Das Getrank mit einen, zwei oder allen drei Zapfhahnen gleichzeitig oder einzeln servieren.
FOTOE.

ABBAU

- Der Becher der Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L wird vom Dreifuf’ gel6st, indem die
Hebel an dessen Unterseite mit beiden Daumen gleichzeitig betatigt werden. FOTO F. Die
Hebel bis zum Ende umlegen und den Becher mit der einen Hand entfernen, wahrend die
andere einen Hebel weiter festdriickt. FOTO G.

REINIGUNG

- Nach jeder Nutzung den Becher der Zapfvorrichtung reinigen und mit reichlich Wasser
ausspllen.

- Den Becher der Zapfvorrichtung mit klarem Wasser flillen, auf den Dreifu® montieren, und
das Wasser durch die drei Zapfhahne laufen lassen.

- Den Becher der Zapfvorrichtung mit héchstens 60 °C / 140 °F warmem Wasser und nur mit
milden Reinigungsmitteln sédubern.

- Keine Reinigungsmittel mit Aminen, Ammoniak, Lésungsmitteln und
Hochglanzreinigungsstoffen verwenden.

- Von der Reinigung der Zapfvorrichtung in der Spllmaschine wird abgeraten, um die
Zieraufkleber aus Vinyl zu schonen und die Transparenz des Bechers der Zapfvorrichtung zu
erhalten.

PFLEGE

Fir eine maximale Hygiene- und Sanitérgarantie sind alle Bestandteile der Zapfvorrichtung
TRITON CLASSIC+ 5L abnehmbar.

- Demontage der Ventile. (FOTO H und FOTO I).

- Demontage der Zapfhahne. (FOTO Jund FOTO K).

Bei Kaputtgehen oder Verschleil von Teilen der Zapfvorrichtung TRITON CLASSIC+ 5L
kénnen die wichtigsten Elemente einzeln nachgekauft werden

Hersteller:

Iniciativas y Proyectos Hosteleros, S.L.
Calle Newton, 1. Edificio 2. Naves 8 y 9
Parque Empresarial Neinor

28914 Leganés (Madrid). Spain

Tel: +34 918717288

Email: info@tritondispenser.com

Internationales Vertriebsbiiro:

Email: jesusbelda@tritondispenser.com
Tel: +34 651033298

Email: soledad@tritondispenser.com
Tel: +34 651113006

KULLANIM KILAVUZU

KULLANIM

- TRITON CLASSIC+ 5L Servis aleti, soguk ve sicak, karbonatli ve karbonatsiz her turlu

icecedi (bira, sarap, mesrubatlar, meyve sulari, alkolli igegekler, kokteyller, vb...) servis etmek igin
uygundur.

- TRITON CLASSIC+ 5L Servis aleti, siibaplari tikayabilecek kati maddeler iceren iceceklerin
(mesela meyve kiispesi) servisi igin tavsiye edilmemektedir.

SAGLIK GARANTISI

TRITON CLASSIC+ 5L portatif icecek servis aletinin tretiminde kullanilan tim plastik
malzeme yiyeceklerle temas halindeki plastikler avrupa mevzuatina (Komisyon n° 10/2011
Yénetmelidi) ve sonraki degisikliklere (2020/1245), ve Birlesik Devletler Yiyecek ve ilag
idaresinin (FDA) mevzuatina (CFR 21,177.1580) uygundur.

MONTAJ, DOLDURMA VE KULLANIM

1. Onceden dondurukmus sogutma blogunu tripoda yerlestirin. FOTO A.

2. Segtiginiz icecek ile TRITON CLASSIC+ 5L Servis aletinin kabini doldurun. Maksimum
kapasite 5L/ 176 Oz. FOTO B.

3. “Klak” sesi duyulana kadar TRITON CLASSIC+ 5L Servis aletinin kabini tripoda yerlestirin.
FOTO C.

4. Kapag! yerlestirin. FOTO D.

5. igecegi bir, iki veya li¢ gesmeyi tek tek veya hepsini ayni anda kullanarak servis edin.
FOTOE.

SOKME

- TRITON CLASSIC+ 5L Servis aletinin kabi, tripoddan her iki elin bagparmaklariyla tripodun
alt kisminda bulunan kollari hareket ettirerek sokilir. FOTO F. Kollari yollarinin sonuna kadar
cevirin ve bir elinizle kollardan birinin lizerine baski uygularak, diger elinizle servis aletinin
kabini gikartin. FOTO G.

TEMIZLIK

- Her kullanimdan sonra servis aletinin kabini bol sui le yikayiniz ve kurulayiniz.

- Servis aletinin temiz su dolu kabini tripodun Uzerine yerlestirin ve bu suyun ¢ gesmeden de
akmasini saglayin.

- Servis aletinin kabini 60 °C / 140 °F’den daha sicak olmayan sicak su ile yikayin ve yumusak
deterjanlar kullanin.

- Amin, amonyak, ¢6zlicii ve yiiksek parlaklik veren kurulama maddeleri iceren temizlik
Urdinlerini kullanmayin.

- Dekoratif vinil yapiskanlar ve servis aletinin kabinda olabilecek saydamlik kayiplarinin éniine
gecmek igin servis aletinin temizliginin bulasik makinasinda yapilmasi tavsiye ediimemektedir.

BAKIM

TRITON CLASSIC+ 5L Servis aletinin olusturan tim pargalara daha yiiksek bir hijyenik ve
saglik garantisi i¢in sokilebilirdirler.

- Slibaplarin sékiimi. (FOTO H ve FOTO I).

- Cesmelerin s6kimu. (FOTO J ve FOTO K).

TRITON CLASSIC+ 5L Servis aletinin kirilmasi veya kismi olarak bozulmasi halinde

emel bilesenler yedek parca olarak tek tek elde edilebilirler

Uretici:

Iniciativas y Proyectos Hosteleros, S.L.
Calle Newton, 1. Edificio 2. Naves 8 y 9
Parque Empresarial Neinor

28914 Leganés (Madrid). Spain

Tel: +34 918717288

Email: inffo@tritondispenser.com

Uluslararasi Satis Ofisi:

Email: jesusbelda@tritondispenser.com
Tel: +34 651033298

Email: soledad@tritondispenser.com
Tel: +34 651113006

MHCTPYKLWA NO SKCIMNYATALAN

MNCNONb3OBAHVE

- PasnueHoe yctpoiictBo « TRITON CLASSIC+ 5L» npurogHo ans nio6bix BUAoB

ropsa4ux, XonoaHbIX, ra3MpoBaHHbIX U HE ra3vpOBaHHbIX HANUTKOB (I'IVIBO, BUHO,
6e3ankoronbHble HanuTKK1, COKWU, ankoronbHble HannuTKu, cMecun n T./:l.).

- He pekomeHayetcs ncnonb3osath pasnueHoe ycTpoiicto « TRITON CLASSIC+ 5L»

[ONsi HANUTKOB, CoAepPXaLLnX TBEpAbIE Tena (HanpuMep, MSKOTb NOAOB), CNOCOBHbIE 3a6UTb
KnanaHbl.

CAHUTAPHO-TUTMEHNYECKAA TAPAHTUA

Bce nnactmaccoBble Matepuarbl, UCMONb3yeMble Mpy NPOM3BOACTBE NOPTAaTUBHOTO
pasnueHoro yctpoiictea « TRITON CLASSIC+ 5L», npuroaHbl Anst KOHTaKTa C NULLEBLIMU
npopyKTamm CornacHo eBpONenckoMy 3akoHogaTenbCTBy B o6nacTu nnactmacc (Jupektusa
UE n° 10/2011) ¢ y4€TOM nocneayoLmnx usmeHeHuin n gononHennin,(2020/1245),

a TaloKe akTam YnpaeneHus o Haa3opy 3a NULLEBLIMU NPOAYKTaMU U NekapCTBEHHbIMU
npenapatamu CLLUA (FDA) (21 CFR177,1580).

CBOPKA, HAMONHEHWE U UCMOJb30OBAHUE

1. PaamectuTb 3apaHee 3aMOPOXeEHHbI oxnaguTens Ha wratnse. POTOMPAGUA A.

2. 3anonHuTb Yawwy pasnueHoro yctporctea « TRITON CLASSIC+ 5L» BbiGpaHHbIM
HanuTkoM. MakcumanbHas émkocTb 3n/5 NuHT (Benukobputanuns)/100 yHuwii (CLLA).
POTOrPAGUA B

3. PaamecTtnTb Yawy pasnusHoro yctpoictea « TRITON CLASSIC+ 5L» Ha wraTtuee u
rnosopayuneaThb, Noka He pasgactcs wenyok. POTOMPAGUA C.

4. 3akpbITb Kpbllwkon. POTOMPAGUA D.

5. MopaBaTb HAMUTOK MOXHO C MOMOLLbIO OAHOTO, ABYX UIU TPEX KPaHOB, MO OTAEMNBHOCTU UMK
ogHoBpeMeHHo. POTOMPADUA E.

OEMOHTAX

- Yawa pasnueHoro ycTpoiictBa « TRITON CLASSIC+ 5L» cHumaeTcs co wratvusa nyTém
Ha)xaTus GonbLUMMUM NanbLaMmi 06enx pyk Ha pbldarit B ero HKHel YacTu.
DOTOIMPADUA F.MoBepHyTbL pyykn 4O ynopa 1, NOAAEPKVUBas OAHOW pyKoi AaBneHve
Ha pblyar, “3Bneyb Apyrow pyKkow Yaily u3 pasnueHoro yctponctea. POTOMPAPUA G.

UYNCTKA

- Mocne kaxporo NCMonb30BaHKs, Yallly Pa3fIMBHOMO YCTPOWCTBA HEOBXOAMMO YUCTUTL U
npombIBaTh

BOAOMN.

- PaamecTuThb Yallly pasnMBHOMO yCTPOWCTBA C YMCTON BOAOW Ha LITATUB M NPOMYCTUTL BOAY
Yepes Bce TPU kpaHa.

- MpomblBaTh Yallly pa3fMBHOTO YCTPOWCTBA CriedyeT ropsiyeii BoAoW npu TemMneparype, He
npesbiwatoLenn 60 °C / 140 °F, u ucnonb3oBaTth Msirkue MotLLme cpeacTea.

- He cnepyert ucnonb3soBaTb MoloLLMe CpeacTBa, coaepXallye aMuHbl, aMMuak, pacTBopuTenu
1 cyliallvie BellecTBa NpeaHasHaveHHbIe A HaBeaeHus briecka.

- He pekomeHayeTcs MbITb pa3nMBHOE YCTPOWCTBO B MOCYAOMOEYHbIX MalL1HaxX BO nabexaHne
paspyLUEHUs 1eKOPaTUBHBIX BUHWUIOBbIX HAKIEEK 1 BO3MOXHOTO CHIDKEHUS MPO3PavHOCTN
Yalli pasnMBHOIO YCTPOMCTBA.

OBCNYXUBAHUE

Bce koMnoHeHTbl pasnueHoro yctpoiicTBa « TRITON CLASSIC+ 5L» sensitotca
CbEMHBIMU ANst o6ecneyeHnst BbICOYaMLLMX CaHUTapHO-TUIMEHNYECKUX CTaHAapTOB.
- OemoHTax knanaHos. (POTOMPAPUA K H @OTOIPADUA I).

- OemoHTax kpaHoB. (POTOIPAPUA J n POTOIMPASUA K).

Mpu nonomke nunu nospexaernn pasnusHoro yctpoinctea « TRITON CLASSIC+ 5L
» OCHOBHbI€ KOMMOHEHTbI MOXHO NPUoBPeCcTy No OTAENLHOCTY Kak 3anacHble YacTu.

MpowussoguTens: MexayHapoaHblii oTAen Npoaax:
Iniciativas y Proyectos Hosteleros S.L. Email: jesusbelda@tritondispenser.com
C/ Newton 1, Ed. 2. Naves 8 y 9 Tel: +34 651033298

Parque Empresarial Neinor. Email: soledad@tritondispenser.com

28914 Leganés (Madrid). Espafa (Mcnanus). Tel: +34 651113006
Ten: +34 91 8717288

9n. nouta: info@tritondispenser.com



